
Guide
d'activités pour
les animateurs

jeunesse

Le projet EDU4Food a développé une boîte à outils destinée aux jeunes et aux animateurs socio-
éducatifs intéressés par le secteur « de la ferme à la table ». Elle propose du matériel pédagogique,

des guides pratiques, des outils interactifs et des avis d'experts afin d'aider les entrepreneurs,
agriculteurs et innovateurs alimentaires en herbe. Toutes les ressources sont disponibles sur notre

site web.

Modules
éducatifs
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Coordonnateur de programme éducatif
Responsable qualité en agroalimentaire
Manager en développement durable
Consultant en agriculture durable
Analyste des systèmes alimentaires

Edu4Food comprend cinq modules éducatifs destinés à

familiariser les lecteurs avec différents aspects des processus

«de la ferme à la table» : 

Edu4Food comprend cinq modules éducatifs destinés à
familiariser les lecteurs avec différents aspects des processus
«de la ferme à la table» : 

Transformation des aliments
Qualité & sécurité alimentaire

Agriculture durable

Déchets alimentaires
Chaîne
d’approvisionnement

Financé par l’Union européenne. Les points de vue et avis exprimés n’engagent toutefois que
leur(s) auteur(s) et ne reflètent pas nécessairement ceux de l’Union européenne ou de l’Agence
exécutive européenne pour l’éducation et la culture (EACEA). Ni l’Union européenne ni l’EACEA
ne sauraient en être tenues pour responsables

Perspectives
 de carrière

Nous avons développé une ressource avec 10 exemples illustrant comment

les jeunes peuvent trouver un emploi dans ce secteur alimentaire durable : 
Nous avons développé une ressource avec 10 exemples illustrant comment
les jeunes peuvent trouver un emploi dans ce secteur alimentaire durable : 

Chef d’exploitation
Directeur des ventes
Responsable de la logistique
agro-alimentaire
Ingénieur agronome
Responsable du bien-être
animal

Ce guide d'activités pour les jeunes aide les animateurs à proposer

des cours intéressants sur le gaspillage alimentaire, l'agriculture

durable, les chaînes d'approvisionnement, la qualité et la sécurité

alimentaires, ainsi que la transformation des aliments. La

méthodologie est la suivante :

Ce guide d'activités pour les jeunes aide les animateurs à proposer
des cours intéressants sur le gaspillage alimentaire, l'agriculture
durable, les chaînes d'approvisionnement, la qualité et la sécurité
alimentaires, ainsi que la transformation des aliments. La
méthodologie est la suivante :

1.Apprentissage interactif 2. Techniques d'éducation non formelle

3. Faciliter les discussions 4. Mise en œuvre pratique
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Initiatives
inspirantes

Le projet a rassemblé dix études de cas d'initiatives innovantes et

fructueuses en matière de durabilité afin d'inspirer des contributions

en faveur d'un système alimentaire plus durable et plus équitable.

Le projet a rassemblé dix études de cas d'initiatives innovantes et
fructueuses en matière de durabilité afin d'inspirer des contributions
en faveur d'un système alimentaire plus durable et plus équitable.

Tagtomat
MadBoks
Staramaki
Kafismo
Pszczoła Musi Być

Zielony Ład Foundation
La Ferme Du Bec Hellouin
Cultivons Mellifère
Anama Concepts
Vasilikon Winery

Recettes &
Vidéos de

cuisine

Suivez-nous pour en

savoir plus!

Financé par l’Union européenne. Les points de vue et avis exprimés n’engagent toutefois que
leur(s) auteur(s) et ne reflètent pas nécessairement ceux de l’Union européenne ou de l’Agence
exécutive européenne pour l’éducation et la culture (EACEA). Ni l’Union européenne ni l’EACEA
ne sauraient en être tenues pour responsables

ET ENSUITE?
Le projet EDU4Food : 

Vous invite à découvrir la boîte à outils pédagogique dans
l'espace interactif, avec des profils pour les jeunes et les
animateurs socio-éducatifs. 
Organise des activités nationales dans tous les pays
partenaires. 
Travaille à la publication du magazine EDU4FOOD,  
présentant toutes les activités nationales.

Edu4Food propose des recettes et des vidéos de cuisine utilisant des

ingrédients locaux, soutenant les petits agriculteurs et promouvant des

pratiques culinaires saines.

Edu4Food propose des recettes et des vidéos de cuisine utilisant des
ingrédients locaux, soutenant les petits agriculteurs et promouvant des
pratiques culinaires saines.

Salade grecque Dakos
Courgettes croustillantes au
tzatziki
Poêlée aux pommes et aux oignons
Salade de chou rouge danoise
Salade méditerranéenne 

Salade de betteraves rouges au
halloumi
Ratatouille
Tarte aux patates douces, épinards
et feta
Pierogi russes
Soupe au potiron

Découvrez notre

plateforme interactive et

nos outils

Consultez le guide des

ambassadeurs

ESCAPE GAME

Remplissez toutes les sections et obtenez votre certificat

EDU4Food !

Remplissez toutes les sections et obtenez votre certificat
EDU4Food !

Apprenez en jouant !

https://www.facebook.com/profile.php?id=61559314598011
https://www.tiktok.com/@edu4food?_t=8nu1q9awDbd&_r=1
https://www.instagram.com/edu4food.project.eu/
https://zielonylad.org/
https://api-est.e-monsite.com/pages/cultivons-mellifere.html
https://www.youtube.com/@EDU4Food
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